
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Inkl. 7.7% MwSt. 

	

zum Starten 
Suppen  CHF 
 

Bouillon mit Flädli 6.50 

Klassische Rieslingcrèmesuppe 9.00 

 

Salate 

Bunter Blattsalat 7.00 

Bunt gemischter Salat 9.00 

Bunter Blattsalat mit gerösteten Nüssen & Kernen 12.50  
 

Dressings: Französisch “cremig“ Italienisch “Balsamico“ Latino “leicht pikant“ 

kleine feine Starter 
Beefsteak Tatar   

traditionell serviert mit Toast & Butter   
 kleine Portion  19.50 

 grosse Portion  32.00 

Caesar Salad  
mit gebratenem Speck & gehobeltem Parmesan 14.00  

Ziegenfrischkäse Rosmarin & Honig 
dazu Tomatensalat und Portweinfeigen  15.50  

Pulpo al Ajillo  

mit Knoblauch & Chili  16.00  

Gemüse Frühlingsrolle ( 1 Stk.)  
mit Thai Dip  8.00 

 

Knoblauchbrot  6.00 



 

unsere Klassiker 

Kalbs Wienerschnitzel paniert  CHF 
mit Pommes frites 30.00 

 

Kalbs Cordon Bleu “Säntisblick“ 
mit Mostbröckli & Käse gefüllt  
dazu Pommes frites  32.00 

 

Kalbsleberstreifen in Butter gebraten 
mit knuspriger Rösti 31.00 

 

Kalbsgeschnetzeltes an einer Rahmsauce 
mit knuspriger Rösti 31.50 

 

Rindsfiletwürfel an einer Senfrahmsauce 
mit hausgemachten Spätzli 39.50 

 

New Orleans  
Schweizer Pouletbrustwürfel & Black Tiger Riesencrevetten 
an rassiger Cajun Rahmsauce mit hausgemachten Tagliatelle 38.50 

 

 

Portion Gemüse 
vier verschiedene Saisongemüse   7.00 

 

 

 



 

 

vom Holzkohlegrill 

Rindsfiletsteak vom Black Aberdeen Angus Rind USA  

dazu Pommes frites & Kräuterbutter   150 gr.  38.50 
 200 gr.  47.00
 300 gr.  65.00 
 
auf Wunsch 

Surf &Turf mit Black Tiger Riesencrevetten ( 2 Stk.)      + 8.50 

Jersey Blue Käse überbacken      + 5.00 

aus See und Meer 
 Tagesfisch 

Fisch täglich frisch, kreativ, saisonal T.P. 

 
Gäng Panäng mit Black Tiger Riesencrevetten 

 rotes thailändisches Curry  
mit Kokosnussmilch und Gemüse dazu Jasmin Reis   39.50     

 

Vegetarisch 
Hausgemachte Käse-Spätzli 
mit gerösteten Zwiebeln & Käse überbacken  18.00 
 

Gäng Panäng  
 rotes thailändisches Curry  

mit Kokosnussmilch und Gemüse dazu Jasmin Reis   28.50 
 

New Orleans mit Tofu & Pilzen 
an rassiger Cajun Rahmsauce mit hausgemachten Tagliatelle 28.50 

 
 

Kalb-, Schweinefleisch: CH/ Rindsfleisch: USA. USA kann mit Antibiotika oder antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt 
worden sein/ Lamm: Irland & Wales / Geflügel: Schweiz / Damhirsch: Gutsbetrieb Säntisblick Eschlikon 



 

Fitnessteller 
Fitnessteller mit Schweinsschnitzel CHF 
Kräuterbutter & gemischtem Salat  24.00	
 

Fitnessteller mit Kalbsschnitzel  
Kräuterbutter & gemischtem Salat  30.00 

 

Fitnessteller mit Rindsfiletsteak   150 gr.  38.50 
Kräuterbutter & gemischtem Salat  200 gr. 47.00 

 300 gr. 65.00 

Fitnessteller  

mit hausgemachten Gemüse Frühlingsrollen  
dazu Thai Dip & gemischtem Salat  24.00 

 

Fitnessteller mit Tagesfisch 
mit gemischtem Salat T.P. 

 

Fitnessteller mit Egli Knusperli 
Tartarsauce & gemischtem Salat 28.00 
 

Fitnessteller mit Riesencrevetten  
in Olivenöl gebraten & gemischtem Salat 34.00 
 

Fitnessteller mit Riesencrevetten im Knuspermantel 
mit Thai Dip & gemischtem Salat  29.50 

 
 
Pommes frites  Portion 5.50 

 grosse Portion 9.50 



 

kleine Gerichte 

Salatteller CHF 
bunt gemischter Gemüse & Blattsalat 16.00 

 

Wurst Käsesalat  einfach 14.00 
 garniert 18.50 
   

Egli Knusperli 
mit Pommes frites & Tartarsauce 28.00 

 

Swiss Chicken Nuggets ( 5 Stk.) 
mit Pommes frites & Tartarsauce 18.50 

 

Gemüse Frühlingsrollen 
mit Pommes frites & Thai Dip 24.00 

 

Pommes frites  Portion 5.50 

 grosse Portion 9.50 

 

 

vom Holzbrett 

Wild Buureschüblig Säntisblick 
aus Damhirschfleisch vom Gutsbetrieb Säntisblick  
mit einem Stück Appenzeller Käse von der Käserei Riethof  
 15.00 


